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Die SuBwaren Akademie
The Academy of Sweets

PROGRAMM

Fettreifbildung bei
Schokoladenprodukten

Datum: 14.05.2025
Sprache: Deutsch
Ort: ZDS Solingen
Teilnahmegebuhr: 890,00 €
Leistungen:
Seminarunterlagen digital
- Verpflegung
- Teilnahmebescheinigung

lhre Moderatorin: Fragen?

FUr Fragen zur Veranstaltung
Christa Schuster-Salas steht Ihnen unser Seminar-Team
Infopoint Kakao und mehr gerne zur Verfugung.

T.+49 (0) 21259 61 - 24
seminar@zds-solingen.de




08:45

09:00

09:45

10:15

10:45

11:00

11:30

12:30

13:30

1415

15:00

1515

17:00

Fettreifbildung bei Schokoladenprodukten z Ds

14.05.2025 - Programm

Die SuBwaren Akademie
The Academy of Sweets

Einfihrung

Theorie: Fettreif und Fettmigration

Theorie: Die Kakaobutter Problemgeber, Problemldser!

Theorie: Einfluss der Fullungen

Networkpause

Theorie: Einfluss der Temperierung und des Kuhltunnels, Lagerzeit und

Lagertemperatur

Theorie: Bedeutung des KUhltunnels

Mittagspause

Theorie: Fettreif- Einfluss der Produktion

Theorie: Fettreif Ursache und Hintergriinde mit Beispielen und Lésungsansatzen

Networkpause

Workshop: Erkennen der Ursache fUr den Fettreif/Zuckerreif anhand von Mustern.

Aus dem gelernten und eigenen Wissen die Ursache fur Fettreif finden.
Eigene Problemfalle durfen gerne mitgebracht werden.

Abschlussrunde

- Anderungen vorbehalten-



