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MAR

MAR

APR

JUN

MAI / MAY

FEB

Practical Introduction Course:
Pan-Coating

Internationale Süßwaren Messe Köln 
ZDS auf der ISM
ZDS at the ISM

Pro Sweets Köln
ZDS auf der Pro Sweets
ZDS at the Pro Sweets

Web-Seminar:
Milk Products and Vegan 
Alternatives for Chocolates

Fettreifbildung bei 
Schokoladenprodukten

Einführungspraktikum:
Industrielle 
Schokoladenherstellung 

Verarbeitung von Kakaobutter
Aufl ösen - Temperieren - 
Kristallisieren

Pralinen: Einführung in 
die Herstellungstechnologie 
der Krustenwaren 
(alkoholische & nicht alkoholische 
Füllungen)

Einführungspraktikum:
Industrielle Feine 
Backwaren herstellung

Web-Seminar: Hard Candy 
Technology Compact

Technology of 
Extruded Fruit Gums

Bar Manufacturing 
Technology: Cereal, Protein, 
Fruit and Candy Bars

Practical Introduction Course 
Including Functional Gums:
Gums & Jellies Production

Web-Seminar:
Labortechnisches 
Anforderungs profi l: Mikrobio-
logische Untersuchungen

Web-Seminar:
Effi ziente 
Wareneingangskontrolle

Web-Seminar:
Hygiene im Betrieb: 
Die tägliche Heraus forderung 
in der Produktion

Practical Introduction Course: 
Cookies and Biscuits

JUL

Intense Practical Course 
(3 weeks, Part I and II):
Chocolate Manufacturing - 
Chocolate and Fillings

Intense Practical Course 
(2 weeks, Part II):
Chocolate Manufacturing - 
Part I
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Follow us on:

Kontaktieren Sie uns bei Fragen. 
Contact us if you have any questions. 

+49 (0) 212 59 61 93 · seminar@zds-solingen.de

OKT / OCT

SEPT

NOV

DEZ / DEC

JUL / AUG

Intense Practical Course 
(1 weeks, Part II):
Chocolate Manufacturing - 
Part II Fillings

Compound and Fat 
Based Fillings

Practical Course: 
Industrial Chocolate 
Manufacturing

Tecnología de la 
Fabricación de Chocolate

Web-Seminar:
Sensorik: Kakao

Technologie 1:
Walzen und Conchieren

Web-Seminar:
Sensorik: Schokolade

InterPraline 2025
Internationaler Kongress
International Congress

Intense Practical Course: 
Industrial Sugar 
Confectionery Production

Gums and Jellies: Focus 
Cooking and Depositing

Einführungspraktikum:
Herstellungstechnologie 
Dragieren

Web-Seminar:
Soft Candy, Toffee & Caramel

Einführungspraktikum:
Industrielle 
Zuckerwarenherstellung

Practical Introduction Course 
including Functional Gums: 
Gums & Jellies Production

Lifestyle Snacks: 
Smart Technology for Bars
̶
Internationaler Kongress
International Congress
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Einführungspraktikum:
Industrielle Eisherstellung
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