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Vorstellung Inhalte / Organisation

Grundlagen der Sensorik - Einflhrung in die Sinnesphysiologie
und Probenvorbereitung

Conchieren und Sensorik
1. Bewertung des Conchiergrades
2. Geschmacksentwicklung Milchschokolade

Pause

gemeinsame Entwicklung einer Schokolade-Verkostung (Attribute, Bewertung, Auswertung)

Mittagspause

Verkostung und Bewertung dunkler und heller Schokoladen

Pause

Schokoladetafeln mit Fehlern - Ursache bei der Herstellung oder im Rohstoff?

Sensorische Veranderung wahrend der Lagerung von Schokolade,
schmeckbare Ubergénge aus/iiber Verpackungen in kakao- und schokoladehaltige Produkte

Diskussion mit den Referenten

Ende der Veranstaltung
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